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CRUDI DI MARE ALDO’

(T rattati in abbattimento di temperatura>

A Degus’cazione di crudi di mare (6 portate per minimo 2 persone a cura dello chef) € 25,00 pP-p-

(Provenienza: Mar Mediterraneo ~ Adriatico, | irreno, Jonio)

A Ostriche € 5,00 cad.

(Frovenienza: [Francia)

A T artare del giorno € 14,00

(Provenienza: Mar Mediterraneo -~ Adriatico, | irreno, Jonio)

A CarPaccio del giorno € 12,00

(FProvenienza: Mar Mediterraneo — Adriatico, | irreno, Jonio)

COTTI DI MARE ALDO:

(Frovenienza: Mar Mediterraneo — Adriatico, | irreno, lonio)

A chustazionc di cotti di mare (6 portate per minimo 2 persone a cura dello clﬂcg € 20,00 p-p-

A Folpo alla catalana € 14,00
A * ] rittico di crostini di casareccio ai Proxcumi del mare € 10,00
A Soute di cozze e vongofe € 12,00
A Delizie di mare fritte in tempura € 12,00
A (Gateau di patate con pescato del giorno, mozzarella di bufala € 12,00

e olio al basilico
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A Frosciutto di Passiano, stagionato 18 mesi, tagliato a mano € 11,00
(Frovcnienza: [attoria Aiiegrini)
A Fiocco di Prosciutto di Norcia con focaccia fritta e stracciata Pug]iese € 14,00
(Frovenienza: [Tattoria C]omca!one, Casa Norcia >
A Bresaola di B!ack Angus irlandese con crudité di romanesca marinata al limone € 12,00
e mandorle tostate
A Mozzare”a di Bupala e [Tiocco di Prosciutto di Norcia € 14,00

(Frovem’enza: Caseifzicio Marrandino, Castelvol’cumo - [attoria Gomcalone, (Casa Norcia)

A Tartare di maremmana € 14,00

A T ataki di maremmana € 16,00

DEGUSTAZIONE DISALUMI&FORMAGG]

(consigliato per minimo 2 Persone) € 19,00 p-p-

CaPOCO”O e Frosciutto di Passiano stagionato 18 mesi della attoria A”egrini

Mortadella di Suino nero del Sa]umi{:icio Ncgrini, [errara

Salame al tartufo del Salumificio Bortolotti, Norcia

Fecorino Campagnolo del caseificio Fetrucci, Tcrmini”o

Caciottone di Norcia, misto bovino/ovino, stagionato 70,120 giorni del GruPPo Crifo,
Antiche [T ccellenze (mbre, Ferugia

Ricottina del pastore alle mostarde
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| e Nostre Paste & il Riso

|l Pastificio (Gentile, fondato nel 1876, ¢ uno degli storici oPhCici

FARBRRICANTI DI “;",_ ) artigianali che hanno reso la citta di Gragnano famosa in tutto il mondo
MACCITERON] y

per la sua pasta. (Gentile conserva ancora oggj, nellera delle avanzate
IGEN'TILE tecnologie, i metodi di Procluzione ar’cigianale, Pattenzione ad ogni singolo
3 : dettag]io, dalla selezione delle materie Prime e al controllo delle fasi legate
—— ” - alla Produzione. | a scelta di un’ottima materia Prima per la realizzazione
diun Proc{o’c’co deccellenza ¢ alla base del lavoro che il Pastificio (Gentile
GIL‘“\GN[XNO quotidianamente svo]ge. E_ incessante Pattivita di ricerca per conoscere,

) NAPOLI provare ¢ utilizzare le varieta Piu Pregiate di grano duro, facendo

convergcrc ]a sce]ta Su CiUC“C Cl"IC garantiscono ]a PrOéUZiOﬂC dl una

Pasta tenace e dal sapore inconfondibile.

| a storia del Fastﬁcicio Mancini ¢ indissolubilmente ]egata a que”a del
territorio marchigiano. Nel 1938, nacque Pazienda agrico]a Mancini con il
chiaro intento commerciale di coltivare grano per Poi rivenderlo a terzi. Ncl
2008, Massimo Mancini, niPotc del fondatore, decise di costruire uno ]

stabilimento dove Poter trasformare in Pasta il grano duro coltivato sugli

oltre 200 ettari di terreni di Proprieté dei Mancini. Punto di forza della

lavorazione del Fasti?icio Mancinie la trafilatura in bronzo, per ogni formato
di pasta viene progettata e realizzata una sPcciFica trafila in bronzo diforma %
circolare. |l bronzo aumenta sia la Porosité che la rugosita della pasta e,

quincli, la sua caPacité di trattenere la salsa.

AC l ’ERELLO Ii Riso Acciucrc“o, nasce grazie alla Famiglia Rondolino, Proprietaria
® fin dal 1935 della Tenuta (Colombara situata nella Provincia di
\/erce“i. ” riso coltivato alla Co!ombara viene trasformato da Fiero Konclolino inun Proc{otto unico, che
revede tra altro anche un processo protetto da brevetto internazionale. | _a storia di Acquerello nasce
prevede tra lalt h P protetto da brevetto int ional toria di Acquerell
nel 1991 quando vengono prese le Prime imPortanti decisioni di qualité e diversita. | a Prima scelta & stata
di scegliere il Camaroli, varieta di riso, allora ben poco conosciuta, ma di alta quahté per eccellenza e che
ben rappresenta Parte gastronomica del Made in ]taly. (n riso che garantisce clegli ottimi risultati in cucina,
soprattutto nei risotti. | a seconda scelta, era di differenziare Acquere”o ancor Pil‘J clagli altri risi con

Pinvecchiamento dei chicchi di risone non in uso in Jtalia. Da allora il risone Prima di Procederc con la

lavorazione viene lasciato a invecchiare per almeno un anno in silos a ’cemPeratura controllata.
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PRIMIDIMARE

(Frovenicnza: Mar Mediterraneo — Adriatico, | irreno, Jonio)

A Ca[amarata del Fasthcicio ‘Mancin? datterino gia”o, scamPi e stracciata di bufala
A Ma]tagliati artigianali di grano arso con Poipo, Pomodori secchie pesto dirucola

A (Gnocchi di mozzarella di bufala con rana PescatriceJ datterino rosso

al Progumo dilime

A Spaglﬂettone del Pastificio ‘(Gentile’ con vongole veradi, zucchine romanesche

e pane tostato alle erbe aromatiche
A Linguinc del Fasthcicio ‘Gentile’ allastice

A Riso ‘Acquere”o’ bieto]ine, capesante e bo’ctarga

FPRIMIDITERRA

A (Gnocco ar‘cigiana!e di carote con ragu diverdure croccanti e zenzero

€ 16,00
€ 15,00
€ 16,00
€ 14,00
€ 25,00
€ 18,00
€ 14,00

A Casarecci del Fas’chcicio ‘Genti]e’ con guancia]e amatriciano e asParagina di campo € 14,00

A Kiso ‘Acquere”o’ al verde di romanesca, fiori di zucca, lime e cremoso al brie

€ 15,00

A Kavio]onc alla melanzana e arancia con datterino gia”o, basilico e stracciata Puglicsc € 16,00

A Facclﬂeri del Fasti{:icio ‘Mancin?’ Fave, Pccorino romano e guanciale

€ 15,00



SECONDIDIMARE

(Provenienza: Mar Mediterraneo ~ Adriatico, | irreno, Jonio)

A Girigliata di mare Aldo

A Gran fritto in tempura

A Folpo rosticciato con patate chips alla Paprika

A Fescato del giorno a cura dello chef

A Scottata di tonno al sesamo con mostarda di peperone giallo

ATurbante di sPigo]a lardellato con mangé di verdurine al timo limonato

A Giran SOuté di mo“uschi, crostacei

(consigliato per 2 Pcrsone)

SECONDIDITERRA

(Selezione di carne Maremmana)

A Nobile di Danese

A FFiletto nature / al mosto cotto / al lardellino di Colonnata
ATag]iata al rosmarino / rucola e (Grana

A Lombata ai ferri c.a 800 ar

A [Niorentina ai ferri c.a 900/1000 gr

CONTORN]

(Verdure di selezione &agli orti laziali)

A + \/+ \/v ]nsa]a’ca di campo
A + \/+ \/v Fatate mascotte

A + ‘\/+ \/v \/erdure grigliate
A+\/+\/v ‘\/erciurc di stagione

»
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€ 20,00
€ 16,00
€ 15,00
€ 8,00 per 100gr
€ 18,00
€ 16,00

€ 15,00

€ 16,00
€ 28,00
€22 00
€ 38,00

€ 55,00

€ 5,00
€ 5,00

€ 7,00
€ 6,00
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A +V Cheesecake al passion fruit/ frutti di bosco,/ cioccolato
A +V Tiramist classico/ pistacchio/ cocco

A Zuppa |nglese

A +V Semifreddo al cioccolato bianco con salsa al rum

A+V Capresina calda con gelato alla crema e salsa allo zabaione

A+ Sorbetto al bergamotto/ caffe /limone

(Calice di Vino Pianco
(alice di Vino Rosso
San Bcncdetto Naturale /[ rizzante

Caffe llly
(Caffe ]“3 decaffeinato

e Dy

€ 7,00
€ 7,00
€ 8,00
€ 6,00
€ 7,00

€ 6,00

€ 4,00
€ 5,00

€ 3,00

€ 2,00

€ 2,50
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| 14 a“crgeni

| e 14 sostanze considerate “a”ergeni” nella normativa entrata in vigore sono le

seguenti:

° Ccrea]i contenenti glutine cioe grano, scgale, orzo, avena, farro, kamut (oi loro ceppi
ibridati) e Proc}otti derivati

o (rostaceie Proclotti derivati

e (Jovae Pro&otti derivati

° Fesce e Proclotti derivati

° Arachidi e Prodo’c’ci derivati

e Soiae Prodotti derivati

o | attee Prodot’ci derivati (compreso i ]attosio)

e [ruttaa guscio cioe mandorle (Amigdalus communis L), nocciole (Corglus ave”ana),
noci comuni (Jug]ans regia), noci di acagjiu (Anacardium occiclcntalc), noci pecan
[Carga illinoiesis (Wangenh) K.Koch], noci del Brasi]e (Bertlﬂollctia cxcelsa),
Pistacclﬂi (Fistacia vera), noci del Qpcens]and (Macadamia terniFolia) e Prodotti
derivati

e Sedanoe Prodotti derivati

° Senapc e Prodotti derivati

e Semidisesamoe Proclotti derivati

e Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni suPeriori al Omg/kg o 10omg/ espressi
come SOZ

° LuPino e Proc{otti a base di ]uPino

e Molluschi e prodotti a base di molluschi
[ egends:
A=Allergene
V=Vegetariano
Vv=Vegano



